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PROFILO AZIENDALE

La 3F Alimacchine S.rl, fondata nel 1986, &
specializzata nella produzione di impastatrici a
spirale dipiccole e medie capacita

per il settore alimentare.

L'azienda, grazie alla sua pluriennale esperienza, ha
- Sy . sviluppato un'ampia gamma dimacchine in grado disoddisfare
AT B le crescenti esigenze del mercato, garantendo ai suoi clienti un
y a6 5. 4 prodotto sempre piu efficiente e affidabile.

L'azienda e inoltre in grado direalizzare macchine
personalizzate sulle specifiche richieste del cliente.

COMPANY PROFILE

The 3F Alimacchine S.r.l,, founded on 1986, is specialized in the
production of spiral mixers with small and medium capacity
for the food field.

Thanks to its pluriannual experience, the company has developed
a hugerange of machines able to satisfy the growing demand
of the market, granting to its customers a more and more
efficient and reliable product.

Besides, the company can manufacture personalized
machines according to the customer’s

specifications and wish.



PRODUZIONE

La3F ALIMACCHINE S.r.l. sviluppa la sua produzione
in due stabilimenti separati: uno per le lavorazioni
dicarpenteria, e l'altro per il montaggio e la
tinitura delle impastatrici.

L'alto grado diautomazione
delprocesso produttivo,
permette di mantenere

un elevato standard
qualitativo e diridurre
notevolmente i tempi
diconsegna.

PRODUCTION

The 3F ALIMACCHINE S.r.l.

manufactures its products in two
separate workshops: the firstone is
equipped for the structure steel working,
while in the second one for the assembly and
finishing of the mixers.

The high degree of automation of the production process
allows to keep a high quality standard with a remarkable
reduction of the delivery time.




MODELLISTANDARD
STANDARD MODELS

Capacita d'impasto 5 Kg
Dough capacity

Capacita d'impasto 35 Kg
Deugh capacity

Capacita d'impasto 8/12 Kg

Dough capacity

Capacita d’impasto 45/60 Kg
Dough capacity

Capacita d'impasto 17/25 Kg
Dough capacity

> 44

T e

- _’f(
;.’."' Sid

%

E e




VERSIONISPECIALI

SPECIAL VERSIONS

Testa ribaltabile
Tilting head

facilita le opera:
pasta e di pulizia della

modello

dells

leases the dough extraction and the
zaning

Disponibile per imodellida SM5 a SM4D.
Available for Models from SM35 to SM40.

Protezione vasca grigliata
Gridded guard

consente di avere una

mpasto all'interna della

Questo modello
migliore visuale sul

vasca

This model grants a better view on the dough

15ide the bow

Disponibile su tuttii modelli.
Available for all models.
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Testa ribaltahile e vasca estraibile
Tilting head and removahle bowl

¢
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Con ruote gireveoli
With swivel wheels

Questo modello oltre al sollevamento della
testa consente anche U'estrazione della vasca

This model, besides the head uplift, enables

also the bowlremoving.

Disponibile per imodelli SM5,SM10, SM20, SM30.
Available for Models SM5,SM10,SM20,SM30.

Quadro comandisopratesta con timer
Overhead contrels panel with timer

Questo modello consente lo
della macchina in modo pratico

spostamento

This model eases the machine displacement

Disponibile su tuttiimodelli,
Available for all models.

Pannello comandicon inverter
Overhead controls panelwith speed variator

Questo modello & dotato di timer manuale e
permette un accesse pil veloce e rapido

pannello comandi

This model is equipped with @ manual timer
and grants 2 better and easier access to the
contol panel

Disponibile per imedellida SM20 a SMT0.
Available for Models from SM20 to SM70.

al

Dotato di variatore di velocita, @ adatto per impasti
ad alta e media idratazione a partire dal 65% di
acqua. Questa versione @ applicabile solo per |
modelli con testa e vasca fissa e ad alimentazione
230V monofase. Non dispenibile perilmodello SM10.
Equipped with speed variator and recommended
for medium - high hydrated dough (from 45% water)
Available only for fixed head and fixed howlmadels
with 230V sin?le-phase power supply. Netavailable
for model SMIOD,




Capacitad d'impasto Capacitd di farina Capacitd in litri Dimensione vasea (mm.) Matore Volt Dimensioni Peso

Dovgh capacity Flour capacity Capacity is Liters fowldimenshans (nm.) Moler Yoltage Bimensitns Welght
Capacité de pelrissage Capacite de farine Capacité an Litrés Dimensions du bec (mm) Metesr Voltage Dimensiins Poids
Knelvermiagen Mehivermdgen Litervermagen Schiisseladmessungen (mm) Moter Spenneng Abmessungen Gawicht
Capacidad de empaste Capacidad de harina Capacidad In litros  Dimemsienes recipiante (mm) Moler Yolt Dimensiones Pese
Mponssepnrensioces BxecTrNDIT Ewnacra s nuipax Tefapnre pexw [wn) Rerrarens (TLIY [abapnrn Bec
saneca recta {kr) nyke (xr)
5 } _ ] 0,37 K 230/50 520 x 280 ,
SM 5 K6 3 KG TLt #2160 x 140 037 Kw 400/50/3 HL&0 36 KG
0,37 Kw 230/50 590 x 300
SM 10 8 KG 5 KG 12 Lt 7280 x 195 0,37 Kw 400/50/3 i 570 b4 KG
0,75/0,55 Kw 4L00J50(3
0,55 Kw 230/50
SM 15 12 K6 8 KG Lt w317 x 210 055 Kw soofsojs | BP0 4sxe
0,75/0,55 Kw LO0J50/3
0,75 Kw 230/50 30 x 38
SM 20 7 K6 K6 22 L1, 7365 x 245 0,75 Kw 400/50/3 | T30 X385 1 49 kg
0,75/0,55 Kw 400/50/3 H 660
11Kw 230/50
SM 30 25 KG 17 K6 32 Lt 2400 x 260 11Kw 400/50/3 7"’H° :6’620 73 K6
1,1/0,75 Kw 400/50/3
15 Kw 230/50
SM 40 35 K6 23 K6 ALt 2652 x 260 15 Kw soofsofy | BAOXA80 g o
1511 Kw 400/50/3
2.2Kw 230/50 890 x 520
SM 50 45 KG 30 K6 64 Lt 500 x 340 18 Kw 400/50/3 870 168K6
18/, Kw 400/50/3
2,2Kw 230/50 950 x 570
SM 70 60 KG 50 KG 82 Lt. @550 x 350 18 Kw 400/50/3 W 920 158 K6
1,8/11Kw 400/50/3

Caratteristiche tecniche

Technical details / Données technigués | Technische Daten [ Caracteristicas tecnicas | TEXHHUBCKHE XAPAKTEPUCTHUKH
Trasmissione a catena che permette Ueliminazione dell'olio _

Chain drive that allows ail discharging { Transmission par chaine quipermetUélimination de Uhuile | Ketlenantrieb, der die Olentfernung ermaglicht/
Transimision encadena que permite la eliminacidn del aceite / lenwol nprBOA NO3BONALT YABNATL MBCAD,

Vasca in acciaio imox 304

Bowl in stainless steal 304 | Bac en acier inoxydable 304 | Schiissel aus rostireiem Stahl 304 | Recipiente en acero inoxidable 304 | Nexa na
Wepxasewu el crank 304

Pannello comandiin bassa tensione (24 Volts)

Controlpanelin low voltage (24 V.) [ Tableau de commande 3 basse tension (24 V) | Niederspannungsschalttafel (24 V.) [ Panelde comandos de baja
tension (24 V) [ Naxens ynpasnenns npu HU3Kon wanpaxesun (26 V)

Spirale in acciaio inox speciale, resistente alle pill forti sollecitazioni

Special stainless steal hook, high stress levels resistant { Spirale en acier inoxydable special, résistante aux contraintes maximales / Knethaken aus
speziellem rostfreiem Stahl gegen die starken Belastungen widerstandsfahig / Espiral de acero inoxidable, resistente a las mds fuertes sacudidas /
Cnupans #3 cNEUKANbHOH HEPXABE 0 1L @i CTANMH, BHACPKHEAN L el Hanbonee CHAbHBIG HATPYIKK

Macchina con trasmissionidirette che eliminano noiosirumorie costose manutenzioni.

Machine with line drives that avoid annoying noises and expansive reparations [ Machine avec transmissions directes quiéliminent les bruits génants
et les couteaux entretiens | Maschine mit Direktantriebe, die ldstige Gerausche und teuere Reparaturen vermeiden [ Maquinaria con transmisiones
directas que eliminan molestos ruides y mantenimientos costosos [ Cucrena gne npamoi Nepenayn, NOIBONRI U @4 MIGEBHTLHCR OT PA3ApPaxaw U ero
WYMd ¥ AOPOrOCTORW Er0 06CNYKMBAKAA




